
MANZONI BIANCO E CHARDONNAY PASSITO VENETO IGT

DENOMINAZIONE : Veneto Igt
VINIFICAZIONE : in bianco
APPASSIMENTO : 4 mesi
VITIGNO : Manzoni bianco e Chardonnay
COLORE : giallo ambrato carico
PROFUMO : intenso e persistente con sentore di 
frutta, albicocche e miele
SENSAZIONI DEGUSTAZIONI : armonico
ABBINAMENTO : crostate di frutta, pasticceria o 
formaggi a pasta dura
GRADAZIONE : 12,5% Vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO : va servito sui 11° – 
12° C
FORMA DI ALLEVAMENTO : GDC
VENDEMMIA : settembre

NAME : Veneto Igt
VINIFICATION : in white
FADING : 4 months
VINES : Manzoni bianco e Chardonnay
COLOR : intense yellow amber
FRAGRANCE : intense and persistent with hints 
of fruit, apricots and honey
TASTING SENSATIONS : armonic
SERVING SUGGESTIONS : fruit tarts, pastries, or 
hard cheese
ALCOHOL GRADATION : 12,5% Vol.
SERVICE TEMPERATURE : Serve at 11 ° - 12° C
TRAINING FORM : GDC
HUNTING : september

CATEGORIA : Passiti
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