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MARZEMINO
CATEGORIA : frizzanti

DENOMINAZIONE : Veneto Igt

VINIFICAZIONE - in rosso

VITIGNI Marzemino

COLORE ' r0sso rubino con sfumature violacee
PROFUMO - delicato, intenso, fruttato con carat-
teristiche di ciliegia, di viola e lampone
SENSAZIONI DEGUSTAZIONI - sapido, pieno di
giusta tonicita

ABBINAMENTO : paste, crostate, biscotti e dolci
GRADAZIONE :11,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO - va servito sui 14" -
16° C

FORMA DI ALLEVAMENTO : Bellussi

VENDEMMIA - settembre / ottobre

NAME : Veneto Igt

VINIFICATION - in white

VINES : Marzemino

COLOR : ruby red with purple shades
FRAGRANCE : delicate, intense, fruity with cher-
ry, purple and raspberry characteristics
TASTING SENSATIONS : sapid, full of just tonicity
SERVING SUGGESTIONS : pastries, biscuits and

sweets
: ALCOHOL GRADATION :11,5% Vol.
Azienda ﬂlgrimﬁz Bellussi ° °
AT SERVICE TEMPERATURE : serve at 14’ - 16° C
3 PRy .
Macrrin TRAINING FORM : bellussi

HUNTING : september / october
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