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La Bellussera

MERLOT
CATEGORIA OSSO

DENOMINAZIONE : Veneto Igt

VINIFICAZIONE - in rosso

VITIGNI - Merlot

COLORE ' rOSSO carico

PROFUMO : profumo leggermente erbaceo,
con una nota secca di lampone, da vecchio si
affina notevolmente

SENSAZIONI DEGUSTAZIONI - sapore asciutto con
piacevole fondo amarognolo

ABBINAMENTO - salumi, carni in umido, arrosti,
cacciagione

GRADAZIONE - 12% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO : va servito sui 18° -
20°C

FORMA DI ALLEVAMENTO : GDC

VENDEMMIA - settembre

LE BRECEIE

NAME : Veneto Igt

VINIFICATION : in red

VINES : Merlot

COLOR: intense red

FRAGRANCE : slightly herbaceous perfume,
with a dried raspberry note

TASTING SENSATIONS : dry taste with a pleasant
bitter background

SERVING SUGGESTIONS : salami, wet meats, roa-
sts

ALCOHOL GRADATION : 12% Vol.

SERVICE TEMPERATURE : serve at 18" - 20° C
TRAINING FORM : GDC

HUNTING : september
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