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La Bellussera

MALANOTTE
CATEGORIA OSSO

DENOMINAZIONE : MALANOTTE DOCG
VINIFICAZIONE - in rosso

VITIGNI - Raboso

COLORE ' r0SSo rubino

PROFUMO : profumo gradevole di mora, mara-
sca, prugna e spezie

SENSAZIONI DEGUSTAZIONI - COrposo, secco, ele-
gante con un'equilibrata acidita

ABBINAMENTO - abbinamento eccellente con le
carni saporite

GRADAZIONE : 14% Vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO - va servito fresco sui
18°C

FORMA DI ALLEVAMENTO : Bellussi

VENDEMMIA - ottobre/ novembre

NAME : MALANOTTE DOCG

VINIFICATION : in red

VINES : Raboso

COLOR : ruby red

Malanotte FRAGRANCE : pleasing scent of blackberry, ma-
rasca, plum and spices

TASTING SENSATIONS : full bodied, dry, elegant

with a balanced acidity

SERVING SUGGESTIONS : excellent match with

tasty meats

ALCOHOL GRADATION : 14% Vol.

SERVICE TEMPERATURE : serve at 18° C

TRAINING FORM : bellussi

HUNTING : october / november
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